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ENTREES - 8€
LA DAURADE SEBASTE

Cuite vapeur, condimentée au citron vert,

basilic, tartine de focaccia maison,
stracciatella & huile d’olive

LE CARPACCIO

De boeuf facon Vitello Tonnato, coeurs
de sucrines, copeaux de parmesan &
roquette

LE CANNELLONI ¥

De courgettes de pays, cervelle de Canut
persillée, creme de piquillos & olives
taggiasche

DESSERTS - 6€

LA PAVLOVA

Espuma fruits rouges
Chantilly

LE FONDANT AU CHOCOLAT

Glace vanille
Caramel beurre salé

LA PROFITEROLE RED ROCK (+2€)
Glace vanille artisanale
Sauce chocolat chaud

PRIX NET / SERVICE COMPRIS

ALLERGIE OU INTOLERANCE ?........

C

PIERRE ROUGE
LA TABLE

DU 28 JUILLET AU 1ER

AOUT 2026

DU MARDI AU VENDREDI MIDI

POUR LE SOIR ET LE SAMEDI MID], VOIR
LA CARTE TAPAS

MENU ENFANTS (PLAT - GLACE - SIROP)
ENTREE - PLAT / PLAT - DESSERT

ENTREE - PLAT - DESSERT

PLATS - 18€
LE PAVE DE MAIGRE

Snacké a la plancha, mousseline
d’artichauts, salade de féeves edamame,
sauce vierge aux amandes & ciboulette

LE PALERON DE BOEUF

Cuisiné comme une gardiane, pommes
grenailles roties au thym, pailles de céleri
& beurre mousseux au romarin

LA SALADE D’ETE ﬂ

Courgettes roties et marinées, caviar
d’aubergines, péches blanches, pignons de
pin grillés & féta

LE BURGER GASTON (+2€)

Pain bun’s artisanal, confit d’oignons,
poulet croustillant, poitrine grillée
& cheddar fumé

LA SALADE CESAR
Coeurs de sucrines, sauce César,
Filets de volaille panés & croustillants

LE CAFE GOURMAND (+2€)
Café ou thé ... et surtout quelques
douceurs

ORIGINE BOEUF, POULET & PORC : UE

...CONSULTEZ NOTRE EQUIPE DE SALLE

13€
24€
30€
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